Thamires Cristiane da Silva

Brasileira, 26 anos, solteira.

Caxias do Sul - Rio Grande do Sul / RS.
(54) 99407-2626
thamireswhincheste@gmail.com

Objetivo:
Atuar na area de Producéo.

Formagéo Académica:

Graduagédo em Gestdo de RH - Faculdade Unicesumar (trancada).

Cursos e Conhecimentos Complementares:

Curso de Lid e Metrologia- Escola Conceito (2023).
Curso de Informatica Basica - Escola Conceito (2023).
Curso de Informatica Basica - Escola Conceito (2013).

Experiéncia Profissional:

Bazei Plasticos e Embalagens Ltda (07/2023 até 08/2023).

Cargo: Alimentador de Linha de Produg&o.

Atividades: Abastecer a linha de produ¢cdo com matéria-prima e componentes necessarios para a
fabricacdo. Organizar e separar 0os materiais conforme especificacbes e prioridades de producéo.
Verificar a qualidade e a conformidade dos ingredientes antes de encaminha-los a producao. Monitorar
e reabastecer os estoques de materiais na linha de producéo. Auxiliar na entrega de produtos acabados
para areas de expedicdo ou armazenamento. Realizar a limpeza e organizacdo do ambiente de trabalho.
Informar o supervisor sobre qualquer irregularidade no processo ou no funcionamento dos
equipamentos.

Seara Ltda-Caxias do Sul (02/2022 até 07/2023).

Cargo: Operador de Producéo I.

Atividades: Operar maquinas e equipamentos conforme instrucfes e padrdes estabelecidos. Realizar
montagem, inspecao e inspecdo de produtos na linha de producéo. Controlar o fluxo de producéo,
garantindo o cumprimento das metas e cronogramas. ldentificar e relatar falhas ou anomalias nos
equipamentos e no processo produtivo. Realizar pequenos ajustes nas maquinas para manter a
gualidade do produto. Auxiliar na manutencao basica e limpeza das maquinas e ferramentas. Registrar
dados de producdo, como quantidade, tempo e materiais utilizados. Trabalhar seguindo normas de
seguranca, qualidade e meio ambiente. Contribuir para a organizacéo e limpeza do ambiente de trabalho
(59).

Frigorifico Nicolini LTDA (10/2021 até 01/2022).

Cargo: Corte de Aves.

Atividades: Realizar cortes padronizados de aves conforme especificacdes. Separar e classificar as
partes das aves (peito, coxa, asa, etc.). Manusear facas e ferramentas de corte de forma segura e
eficiente. Verificar a qualidade das pecas, descartando partes fora do padrdo. Limpar e higienizar o local
de trabalho e os equipamentos utilizados. Embalar e organizar os cortes para envio ou armazenamento.
Seguir normas de higiene, seguranca e qualidade no processo de manipulagao.

Informacg8es Adicionais:
Disponibilidade de horario e inicio imediato.



