
KÁTIA CRISTIANE DE CARVALHO SPENGLER 
 
 
Endereço: Rua Dr. Plínio Daudt de Azevedo, 613 
Bairro: Santo Antônio - Montenegro - RS 
Fone: (51) 99365 7045  
Email: katiaccspengler@gmail.com 
Data de nascimento: 24/11/1980 
Brasileira, casada, duas filhas. 

    
 FORMAÇÃO: 

 

 Grau Superior em Química Industrial Bacharelado  
      Universidade Luterana do Brasil - ULBRA  

 

 2º Grau Técnico em Química 
Escola Estadual São João Batista  
 

    EXPERIÊNCIAS PROFISSIONAIS: 
 

 SPENGLER CONSULTORIA DE ALIMENTOS E BEBIDAS 
 
Consultora de Alimentos                                                               Período: 20/01/2020 até o momento. 
 
Atribuições: 

 Auxílio a empresas e indústrias do ramo de alimentos e bebidas na adequação e cumprimento 
às normas da VISA; 

 Implantação de Boas Práticas de Fabricação (manual, POP e planilhas de controle); 

 Padronização de documentos; 

 Desenvolvimento de planos de ação; 

 Auditorias internas e externas; 

 Capacitação de colaboradores; 

 Segurança alimentar / APPCC; 

 Assepsia (higienização e produtos químicos). 
 

 ARIPÊ CITRUS AGRO INDUSTRIAL LTDA (BIOCITRUS) 
 
Cargo: Química                                                                            Período: 16/09/2014 a 30/11/2019 

 
Atribuições: 

 Responsável técnica (AFT – CRQ 5° Região) pela extração de óleos essenciais e sucos 
concentrados de frutas cítricas. 

 Coordenadora do sistema de qualidade APPCC e BPF. Acompanhamento em auditorias de 
clientes, fiscalizações e certificadoras. Conhecimento em auditorias HALAL e Kosher. 

 Responsável pelo setor de óleos essenciais. Preparo de amostras de óleos para clientes e 
documentação necessária para envio das mesmas (MSDS, declaração IBAMA, TSCA, 
especificações técnicas e certificados de análises). Preenchimento de questionários de clientes. 

 Controle analítico de óleos essenciais, através de análises cromatográficas. Conhecimento no 
funcionamento e manutenção preventiva de GC - FID e GC - MS. Interpretação de 
cromatogramas. 

 Responsável por controlar e preparar instruções de trabalho, preparo de pedidos dos clientes. 
Estoque de óleos essenciais. 



 Renovações de alvarás e licenças como da Anvisa, Polícia Federal, AFT. Relatórios de controle 
de produtos químicos da Polícia Federal. 

 

 VONPAR ALIMENTOS S/A 

 
Cargo: Analista Controle de Qualidade                                          Período: 01/04/2013 a 01/11/2013 

 
Atribuições: 

 Responsável pela Resolução – RDC nº 275, Boas Práticas de Fabricação nas fábricas de balas e 
chocolate: Apresentação da norma de BPF para todos os funcionários. Participação em integrações 
de funcionários novos. Controle do cumprimento da norma através de verificações e auditorias nos 
setores da fábrica. Divulgação dos resultados das auditorias, gerenciamento das não conformidades 
e desenvolvimento dos planos de ação de cada área.  

 Responsável pelo Controle de documentação: Elaboração de procedimentos fabris, registros de 
controles, padronização, controle de identificação (numerações de documentos) e de distribuição de 
cópias controladas aos setores. 

 Controle de pragas: Acompanhamento em desinsetizações e controle do trabalho realizado pela 
empresa terceirizada.  

 Fábrica de chocolate: Acompanhamento e atuação no start das linhas produtivas e processos. 
Responsável pela implantação de ferramentas da qualidade (padronização, treinamentos, BPF, 
assepsia). 

 Controles de linha setores balas, pirulitos, chicletes e chocolates: Verificações realizadas em 
cada linha referente aos itens de qualidade como conformação e moldagem dos produtos, qualidade 
na rotulagem e embrulhamento, codificações em embalagens, displays, pacotes e caixas de 
embarque, empacotamento e empilhamento nos pallets.  Acompanhamento e verificação do 
cumprimento dos procedimentos. 

 Responsável pela implantação de assepsia nas fábricas de balas e chocolate: Avaliação de 
fornecedores de produtos químicos industriais. Treinamento aos supervisores e funcionários sobre 
os produtos químicos, concentrações, tempo de contato e cuidados. Criação de cronogramas de 
limpeza para cada área com atividades, procedimentos e frequência das atividades e check list de 
avaliação das limpezas.  

 Suporte técnico as auxiliares do controle de qualidade nas linhas produtivas.  
 

 ESSENCIS SOLUÇÕES AMBIENTAIS S.A - RS 
 
Cargo: Técnica de laboratório                                                     Período: 02/04/2012 a 19/03/2013 

 
Atribuições: 

 Responsável pela averiguação de possibilidade de recebimento de resíduos dentro da norma 
10004/2004, através de avaliação de fichas técnicas comerciais e análises de amostras. 

 Responsável pela avaliação de laudos de classificação de resíduos e FISPQs de produtos.  

 Acompanhamento e controle de documentos e registros. 

 Realização e controle de análises físicas e químicas de resíduos industriais, inspeção de 
recebimento, controle de qualidade e performance ambiental. 

 Realização de check list para transporte de resíduos. Controle de Licença Ambiental de 
Operação de transportadoras e clientes. 

 Participação na implantação da ISO 9001, ISO 14001 e OHSAS 18001 na Central de tratamento 
de resíduos. Responsável pela implantação no laboratório da empresa. 

 Responsável pelo controle das calibrações de equipamentos do laboratório e balança rodoviária. 
Avaliação de certificados de calibrações. 

 
 



 AMBEV – FILIAL SAPUCAIA DO SUL 

 
Função: Assepsista                                                                         Período: 20/03/2000 a 25/08/2008 
     
Atribuições: 

 Supervisão de assepsias: Responsável pelo acompanhamento e controle de CIP (limpeza 
automatizada) e scrubbings (limpeza com ação mecânica) em paradas programadas para limpeza. 
Conhecimento de CIP alcalinos, ácidos e desinfecções nas áreas de Estação de Tratamento de 
Águas (ETA), xaroparias simples e composta, linhas de produção (mixer). 

 Controle de produtos químicos (MIP): Fechamentos mensais e controle de conta e gastos. 
Conhecimento em sanitizantes (preparação, concentração, utilização, efetivação em limpezas e 
desinfecção).  

 Ferramentas da qualidade – Segurança Alimentar: - Conhecimento e implantação na fábrica das 
normas de Boas Práticas de Fabricação e Integridade do Produto (controle do cumprimento das 
normas, com auditorias internas em todas as áreas da fábrica. Desenvolvimento do trabalho e 
implantação da política de HACCP ou Análise dos Perigos e Pontos Críticos de Controle 
(identificação de CCP, medidas de controle, limites críticos e ações corretivas). 

 Controle de pragas: Acompanhamento em desinsetizações e controle do trabalho realizado por 
empresas terceirizadas. 

 Controle de filtros: Acompanhamento de troca e condições de filtros e elementos filtrantes nas 
linhas produtivas, ETA, utilidades e xaroparias (filtros microbiológicos, de retenção de partículas, ar 

comprimido, CO2, filtros trap). 

 Análises microbiológicas: Preparação de meios de cultura (caldos e ágar), inoculação de 
produtos acabados, matérias primas e testes de verificação. Identificação de microrganismos 
(provas bioquímicas: microscopia direta, coloração de gram, teste de catalase e oxidase), incubação 
e isolamento de microrganismos, esterilização em autoclaves, coletas microbiológicas e realização 
de treinamentos para formação de coletores de amostras microbiológicas.  
  

Cursos Complementares: 
 

 Negociação e Influência – Escola Conquer Online. 

 Comunicação e Oratória – Destravando a sua comunicação – Escola Conquer Online. 

 Fundamentos e Práticas de GC – Agilent Technologies, Barueri – SP. 

 Soluções para Preparo de Amostras e Separações Cromatográficas - Agilent Technologies, 
Porto Alegre – RS. 

 Manutenção e Solução de Problemas de GC 7890 A/B – Agilent Technologies, Barueri – SP. 

 Boas Práticas de Fabricação – UNIVATES, Lajeado – RS. 

 Análise de Certificados e Criação de Critérios de Aceitação – Metrologia WG Ltda, Sapucaia do 
Sul – RS. 

 Boas Práticas de Manipulação de Produtos Químicos de Higienização – Com Tato, Caxias do 
Sul – RS. 

 Interpretação e Aplicação das Normas para o SGI ISO 9001, ISO 14001 e OHSAS 18001 - 
Essencis Soluções Ambientais S.A, em Capela de Santana – RS. 

 Operação de Instrumentos Utilizados em Proteção Radiológica – SERAS, Belo Horizonte – 
MG. 

 Metrologia: Como Assegurar Resultados Confiáveis – CECT, Curitiba – PR. 

 Limpeza e Sanitização na Indústria de Alimentos e Bebidas – Johnson Diversey / Senai, na 
cidade de Vassouras – RJ.  

 Identificação de Gênero e Espécie de Microrganismos – AmBev, em Sapucaia do Sul – RS. 

 Treinamento HACCP (Análise de Perigos e Pontos Críticos de Controle) – AmBev, na cidade 
de São José dos Campos – SP. 

 Treinamento Sensorial em Refrigerantes – Ambev, Sapucaia do Sul – RS. 


